“FORNACCIO non ¢ semplicemente un nome,
ma una TRADIZIONE.
E I’antica fonte di calore, quel fuoco alimentato a legna,
che scalda il cuore con la magia di una fiamma accesa.
FORNACCIO € una tavola conviviale,
la riscoperta di pochi elementi genuini,
elaborati con una semplicita mai banale.
CARNI selezionate con cura
e lavorate con I'esperienza di decenni,
PIZZE realizzate con un impasto studiato a lungo,
un orto che regala prodotti freschi ogni giorno.
E poi la RICERCA, costante, di materie prime di piccoli agricoltori
e di tipicita gastronomiche italiane.
Vogliamo ritornare al’ESSENZIALE e allESSENZA della cucina,
per offrirvi la possibilita di trascorrere una serata

in compagnia in un ambiente familiare!”
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FRITTO

. E BONO TUTTO -

J

CAVALLI DI BATTAGLIA '

| iR PER CHI NON SI ACCONTENTA'
cipolla croccante # @ (74 \\f FILETTO DI BACCALA 7,50€
FIORE IN TEMPURA zs0¢ e LB
Fritto al momento
con ripieno di fiordilatte e alici LA MONTANARA 6,00€

(selezione Adelfio Marzamemi) ¢ <

NEW ENTRY
& LA CARROZZA DEL RE’s00¢
Mozzarella di bufala e prosciutto w
cotto di Praga ¢ @ # (1}

Pizza fritta alla Norma con cacioricotta
e salsa al basilico ¢ (1A

SUPPLI DI RISO’
& LA FRITTATINA ss0c e
Frittatina di pasta ripiena odori e basilico ¢ (17
di ragu’ bianco, besciamella, «
aglIl:niselli e provola ¢ # (17 A IL NOSTRO CROCCHE "2550¢

Patate e provola ¢ ¥ (T

() 1 PIU AMATI

@, I CONSIGLIATI

(e
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IL BENVENUTO DELLA CASA

ANTIPASTI CRUDO DI RAZZA
BAO BAO* 750€ LA BATTUTA 1350€
Stracotto di manzo, maionese al rafano Battuto di manzo, datterino, olive,
e cipolla rossa in agrodolce ¢ ®(1 % A alici (selezione Adelfio Marzamemi),
e capperi, salsa Worcestershire ¢ @i
() CARPACCIO DI MANZO sos0¢ .
Carpaccio, pesto rosso, insalatina di campo PICANHA FUME g€
e olio al basilico (¥ Leggermente affumicata, sale Maldon
<) POMODORO IN FUGA ssoc eolioalleerbe
Gazpacho di pomodoro, cetrioli, stracciata, LA TARTACROCK 14,00€
polvere di olive, peperone, crumble di pane ¢ (T Tartare di manzo, tuorlo croccante
ORTO IN CROSTA 450e e e
Crostini, hummus di ceci, TARTARE CLASSICA 10,00€
Babaganoush (crema di melanzane) ¢ # & Olio, sale Maldon e pepe #

IL NOSTRO PANE BRUSCATO
AFFUMICATA E GOLOSA 7s0€ CLASSICA MA NON TROPPO ssoe

Stracciata affumicata, pomodoro confit, Fantasia di pomodori, salsa al basilico,
olive e origano ¢ (1 origano ¢
LA NERANO 700€ ') REGINA D’ ESTATE e50¢
Crema di zucchine, zucchine fritte, Hummus di ceci, peperoni arrosto, salsa alla
salsa al pecorino, olio al basilico ¢ (T menta e nocciole tostate ¢ & & €5
/7 N\
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LE NOSTRE CARNI

FIORENTINA

(Minimo 800 gr. CIRCA)

FRISONA s550€ 1°etto

Fibra piu fine ma meno marezzata,
sapore delicato

SCOTTONA v00€ 1’ etto

Buona marezzatura, sapore pieno
e rotondo

WATFU so0€ 1’ etto

Selezioni di carni che seguono un
disciplinare ben preciso;
Alta marezzatura, sapore molto
ricco e vellutato, note dolci

Costata

Filetto

Controfiletto

(e

LA COSTATA

(Minimo 500 gr. CIRCA)
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LA CICCIA CHIAMA!
—— S

TARTUNEGRA 2500¢ POLLO DEL RE 1500¢
Lardo di Patanegra, petali di patate Insalatina di campo, salsa Cesar,
e tartufo scaglie di Parmigiano
Reggiano 24 mesi ® (T @i
LA CREMOSA 24,00¢
Stracciata affumicata, guanciale croccante TAGLIATA DI POLLO 1400€
e pomodorini confit (¥ Rucola, pachino,
glassa di aceto balsamico (7 A
PROFUMO D’ ESTATE 2350¢
Crema di zucchine, chips di zucchine croccanti, POLLO AI FERRI 1250€
zest di limone e mandorle tostate Sovraccosce disossate cotte a bassa
temperatura e servite con olio d’oliva
EVERG‘REEN 22,00€ e sale Maldon
Rucola, pachino, scaglie di Parmigiano Reggiano
24 mesi [V
PEPE VERDE 2450¢ GI0
Come tradizione comanda (1 Chied i al . 1 NE 5,00€
NORCINO s550¢ =
Funghi porcini, scaglie di tartufo nero,
e crema di pecorino (7
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Lk PIZZE

Il nostro impasto
e realizzato con un mix studiato
di FARINE non RAFFINATE,
di FILIERA e “agricole”.
La lenta MATURAZIONE
rende il morso scioglievole e FRAGRANTE...
Una pizza LEGGERA

con il sapore di altri tempi!

[\
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LE STAGIONI DEL FORNACCIO

Tutte le nostre pizze sono realizzate con impasti di grano (#), con possibili tracce nei sacchi di farina di: soia (),
senape (4 ) e lupini (£ ).

FIORI DI ROMA 1150€

Crema di zucchine romanesche,
fiori di zucca, fiordilatte dei Monti Lattari,
guanciale, pecorino e pepe(F

TONNO RIBELLE 11,00¢

Fiordilatte, ‘nduja in cottura.
In uscita: cipolla in agrodolce,
filetti di tonno, polvere di olive nere @ (1

VERSO IL SUD 1250€

Pomodoro cotto a bassa temperatura
con olive e capperi, mozzarella,
baccala in olio cottura.
In uscita: battuto di prezzemolo (T

I NOSTRI RIPIENI

CALZONE DE BORGATA os0€

Pomodoro, provola, spianata piccante,
fiordilatte e crema di pecorino (¥

ROMANO DE ROMA 10,00¢

Insalatina di campo,
Parmigiano Reggiano 24 mesi,
culatta, fiordilatte (7

CALZONE FUME so0e

Fiordilatte, prosciutto cotto di Praga (¥

[0\
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FOCACCIA NOBILE 14,0€

Stracciatella, culatta,
zucchine grigliate, Parmigiano Reggiano 24 mesi,
pepe e rosmarino

SAPORI D’ ESTATE 1050¢€

Fiordilatte. In uscita: hummus di ceci,
ceci fritti, zucchine grigliate,

zestdilimone ¢ @ #F %o
OSLO D’ ESTATE 1200¢

Salsa al tartufo, fiori di zucca,
mozzarella di bufala.
In uscita: roast-beef home made,
olio, sale e pepe (1

PER I PIU PICCOLI

W la Pizza 9,00€
Una pizza a scelta tra:
Margherita, Bambino Felice e Rossa
Un fritto a scelta tra:

\ Suppli, I Nostro Crocché e patatine /
/!

.Piccoli Chef 10,00€

La nostra cotoletta, con carni selezionate

"\ epanaturacroccante /¥

patatine fritte o patate al forno

S

|
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LE STORICHE DEL FORNACCIO LE SENZA TEMPO

SAN PAOLO 1150€ FIORI E ALICT 9s0€
Fiori di zucca, pachino, salsiccia, Crema di zucchine, fiore di zucca,
mozzarella di bufala (T alici (selezione Adelfio Marzamemi) i
BOGOTA INDIAVOLATA 1050€ MARGHERITA 750¢
Pomodoro, mozzarella di bufala, spianata piccante. Pomodoro, fiordilatte e basilico [F
In uscita: colatura di ‘nduja (¥
NAPOLI A ROMA ss0¢
SAN MARIN O 12,00€ Pomodoro, fiordilatte. In uscita: alici
Base focaccia. In uscita: stracciatella, mortadella, (selezione Adelfio Marzamemi) < ()
granella di pistacchio, glassa di aceto
balsamico (11# A CARACAS 20 10,50€
Fiordilatte. In uscita: rucola, scaglie di
AMSTERDAM 10,50€ Parmigiano Reggiano 24 mesi e
Mozzarella di bufala, gorgonzola, ‘nduja (¥ bresaola punta d’anca (1
STOCCOLMA* 1150€ LA CAPRICCIOSA 9s0€
Crema di tartufo, salsiccia, pachino, Pomodoro, fiordilatte, funghi champignon,
fungo porcino, mozzarella. In uscita: rucola carciofini, olive, uovo sodo e culatta (¥
SANTO DOMINGO 1250€ LA MIA REGINE os0¢
Pomodoro. In uscita: stracciatella, alici (selezione Pomodoro, mozzarella di bufala e basilico (¥
Adelfio Marzamemi), olive, origano @ (¥
NONNA NORMA 1050€
ANDORRA 950¢ Pesto rosso home made, melanzane a cubetti,
Scarola ripassata, fiordilatte, olive ed alici cacioricotta a scaglie, mozzarella di bufala
(selezione Adelfio Marzamemi) i (7 e basilico (1
MANILA 1050€ MARINARA A MODO NOSTRO 750¢
Base rossa. In uscita: pomodorini, pesto home Pomodoro, alici (selezione Adelfio Marzamemi),
made, bufala a crudo, basilico fresco e scaglie battuto di prezzemolo, olio all’aglio i
di Parmigiano Reggiano 24 mesi (1
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LE NOSTRE BEVANDE

ACQUA 250¢

COCA COLA 4506
BIRRA 0,3 1,006
BIRRA 0,4 5006

CAFFE 150¢

(CORRETTO +1,00€)

AMARTI 350¢

GRAPPA s500¢

(e
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INFORMAZIONE ALLA CLIENTELA INERENTE LA PRESENZA NEGLI
ALIMENTI DI INGREDIENTI ALLERGENI O DEI LORO DERIVANTI

Si avvisa la gentile clientela che in qualunque degli altri alimenti e delle bevande preparati e somministrati in questo esercizio
possono essere contenuti ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni, secondo I’allegato II del Reg. UE n. 1169/2001 ed ovvero:

1. Cereali contenenti glutine r'd

Grano, segale, orzo, avena, farro, kamut e i loro ceppi ibridati, e prodotti derivati.
2. Crostacei e prodotti a base di crostacei &

Gamberi, scampi, aragoste, granchi e derivati.

3. Uova e prodotti a base di uova @

Anche in prodotti derivati come maionese, pasta all'uovo, biscotti.

4, Pesce e prodotti a base di pesce i

Tutte le specie ittiche e prodotti derivati.

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi &

Creme, oli e derivati.

6. Soia e prodotti a base di soia ¥

Latte di soia, tofu, spaghetti di soia, derivati.

7. Latte e prodotti a base di latte (T

Inclusi yogurt, lattosio, burro, formaggi.

8. Frutta a guscio ®

Mandorle, nocciole, noci, anacardi, pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci di Macadamia.
9. Sedano e prodotti a base di sedano W

Presente in insalata, minestre, dadi da brodo.

10. Senape e prodotti a base di senape B

Presenti in salse, condimenti, senape in grani.

11. Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo %

Semi interi o farina, olio di sesamo.

12. Anidride solforosa e solfiti A

In concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro (es. vino, frutta secca).
13. Lupini e prodotti a base di lupini 8

Presenti in farina o alimenti a base di lupino.

14, Molluschi e prodotti a base di molluschi W

Mitili, ostriche, calamari, lumache di mare.

Il personale é a vostra disposizione per fornire ogni supporto o informazione aggiuntiva, anche mediante I’esibizione
di idonea documentazione, quali anche le etichette originali delle materie prime.

I prodotti contrassegnati con * possono essere surgelati.

Alcuni prodotti da noi acquistati freschi (indicati cone), vengono lavorati artigianalmente nelle nostre cucine in
stagione e sottoposti ad un processo di abbattimento, come da normative vigenti (Reg. CE 853/2004), per preservarne
la naturale freschezza.

Inoltre, in questo locale, si utilizzano formaggi a latte crudo. Chiedere al personale per maggiori informazioni.
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LASC:

[A SPAZIO AL DOLCE

Creazioni preparate

dalla nostra cucina,

tra ricerca e fantasia!

MANGO DA IMPAZZI

Una soffice mousse allo yogurt greco
incontra la dolcezza esotica del mango e
la freschezza delle coulis di fragole,
accompagnata dal profumo dello zest lime ®(T

LO STECCO

Cremoso gelato alla vaniglia, racchiuso in
una croccante glassa di cioccolato fondente al 70% (¥

LA SEADAS DI MAMMA

Tradizione sarda autentica, sfoglia fragrante
dal cuore morbido di formaggio, accompagnato
da miele dolce e profumato ¢ (¥

CHEESECAKE' ¢

Morbida, cremosa e golosa, servita a scelta in
tre varianti: crema di pistacchio
cioccolato # o frutti di bosco

TIRAMISU DELLA CASA

Semplice, cremoso e intenso ¢ @ (7

CREMOSO AL PISTACCHIO

Cremoso, croccante e avvolgente: mascarpone,
crumble fondente e pistacchio in un dessert
pensato per lasciare il segno ¢ @®(1¢




INFORMAZIONE ALLA CLIENTELA INERENTE LA
PRESENZA NEGLI ALIMENTI DI INGREDIENTI
ALLERGENI O DEI LORO DERIVANTI

Si avvisa la gentile clientela che in qualunque degli altri alimenti e delle bevande preparati
e somministrati in questo esercizio possono essere contenuti ingredienti o coadiuvanti
considerati allergeni, secondo I'allegato II del Reg. UE n. 1169/2001 ed ovvero:

1. Cereali contenenti glutine &

Grano, segale, orzo, avena, farro, kamut e i loro ceppi ibridati, e prodotti derivati.
2. Crostacei e prodotti a base di crostacei &

Gamberi, scampi, aragoste, granchi e derivati.

3. Uova e prodotti a base di uova @

Anche in prodotti derivati come maionese, pasta all'uovo, biscotti.

4, Pesce e prodotti a base di pesce @ix

Tutte le specie ittiche e prodotti derivati.

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi @

Creme, oli e derivati.

6. Soia e prodotti a base di soia ¥

Latte di soia, tofu, spaghetti di soia, derivati.

7. Latte e prodotti a base di latte(H

Inclusi yogurt, lattosio, burro, formaggi.

8. Frutta a guscio (o)

Mandorle, nocciole, noci, anacardi, pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci di Macadamia.
9. Sedano e prodotti a base di sedano ¥

Presente in insalata, minestre, dadi da brodo.

10. Senape e prodotti a base di senape ®

Presenti in salse, condimenti, senape in grani.

11 Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo ¥

Semi interi o farina, olio di sesamo.

12. Anidride solforosa e solfiti A

In concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro (es. vino, frutta secca).
13. Lupini e prodotti a base di lupini®

Presenti in farina o alimenti a base di lupino.

14, Molluschi e prodotti a base di molluschi 2

Mitili, ostriche, calamari, lumache di mare.

Il personale e a vostra disposizione per fornire ogni supporto o informazione
aggiuntiva, anche mediante 1'esibizione di idonea documentazione, quali anche le
etichette originali delle materie prime. I prodotti contrassegnati con * possono
essere surgelati. Alcuni prodotti da noi acquistati freschi (indicati con®), vengono
lavorati artigianalmente nelle nostre cucine in stagione e sottoposti ad un processo
di abbattimento, come da normative vigenti (Reg. CE 853/2004), per preservarne la
naturale freschezza. Inoltre, in questo locale, si utilizzano formaggi a latte crudo.
Chiedere al personale per maggiori informazioni.
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